CRONOGRAMA DE CAPACITACION.

MANIPULADORES DE ALIMENTOS EN BPM

Atencién Sociosanitaria Transitoria Salud y Vida

ACCIONES MES POBLACION INTENSIDAD RESPONSABLE
DIRIGIDA
Programa Limpieza y desinfeccién: uso FEBRERO Personal manipulador de 2h Nutricionista
de productos quimicos  segun alimentos
programa de limpieza y desinfeccion.
Buenas practicas de dosificacion de los MARZO Personal manipulador 2h Nutricionista
productos de limpieza y desinfeccion. de alimentos
Caracteristicas de recepcion de la ABRIL Personal manipulador 1h Nutricionista
materia prima (criterios de de alimentos
devolucién/no conforme)
Actualizacién de conceptos criterios de MAYO Personal manipulador 1h Nutricionista
devolucién de aceptacion y rechazo de alimentos
especificos para Fruver y panaderia
Importancia de la Trazabilidad en JUNIO Personal manipulador 1h Nutricionista
procesos de elaboracion de alimentos de alimentos
Prevencién de la Contaminacién en JULIO Personal manipulador 1h Nutricionista
Alimentos de alimentos
Manejo y disposicion de residuos AGOSTO Personal manipulador de 1h Nutricionista
sélidos y cddigo de colores alimentos
Programa de control de plagas SEPTIEMBRE Personal manipulador de 1h Nutricionista
alimentos
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